
〔テーブル席／個室4室〕 個室は別途、ご利用料金を頂戴しております

ランチ  11：30～14：30（L.O.）     ディナー  17：30～20：00（L.O.）

3/1-4/30  

3･4
2026

からすま京都ホテル インフォメーション

kara
suma Information

Phone:（075）371-0141（直通）

中国料理 桃李2F

後藤 志仁桃李 料理長

ふかのひれや北京ダックなど豪華食材や旬の味覚を
ふんだんに使用した、料理長渾身のコース

•冷菜盛り合わせ  •ふかのひれの姿煮込み
•北京ダック  •真鯛の切り身蒸し 葱風味
•国産牛ロースと春野菜のXO醤炒め
•ソフトシェルシュリンプのチリソース煮
•桜海老入り炒飯  •究極の杏仁豆腐

定番から季節メニューまで30種以上のメニューをお好きな
だけご堪能いただける、大人気のオーダーバイキング

•三種飲茶セイロ蒸し
•炒飯 または 揚げそば または 干し貝柱入り中国粥
•30種以上のメイン料理とデザートが食べ放題

やさしい旨味の中国粥、定番の黒酢の
酢豚など、彩り豊かなランチセット

•棒々鶏サラダ  •三種飲茶セイロ蒸し
•はるまき・大根もち  •小海老と青菜の炒め
•まろやか黒酢 酢豚
•干し貝柱入り中国粥  •搾菜
•烏龍茶プリン  •ココナッツ団子

料理長美食スペシャル
￥10,000   ※2名様より承ります

Lunch
Dinner

飲茶セット
￥3,500

LunchランチオーダーバイキングLunch
 大人 （中学生以上） ￥4,800 お子様 （4歳～小学生） ￥2,400

※2名様より承ります
※メイン料理のご注文はテーブルで統一ください メイ

ン
料
理と

デ
ザ
ート

食
べ
放
題

北京ダックなど
贅沢食材を堪能

B ￥10,000

定番メニューが
勢揃い

A ￥8,000

お料理・フリードリンク（90分）・
個室料・消費税・サービス料込

※4名様より承ります
※各種割引対象外

中
国
料
理「
桃
李
」の

歓
送
迎
会
プ
ラ
ン

1週
間前までのご

予
約
で

1週
間前までのご

予
約
で乾杯用

スパークリング
ワイン
プレゼント

各種お集まりに
おすすめの

フリードリンク付き



SAG-Gr-26-02-12000

〒60 0 -8412 京都市下京区烏丸通四条下ル
地下鉄烏丸線「四条駅」⑥出口すぐ・阪急「烏丸駅」西出口

Phone:(075)371-0111（代表） www.hotel.kyoto/karasuma/

Phone:（075）371-0142（直通）　〔カウンター席／テーブル席〕　※カバーチャージ不要

17：00～23：00（L.O.）バー アンカーB1

※写真はスペシャルプランの内容です

懇親会や二次会に、4名様からご利用いただけます

※各種割引対象外  ※カクテルはプランにより18～27種ご用意いたします  ※最終入店時刻は21：00です
※いずれも4名～30名様で承ります  ※10名様以上の場合、1週間前までにご予約をお願いいたします

レギュラープラン
ウイスキー・焼酎・カクテル・ソフトドリンク＋乾き物盛り合わせ

スペシャルプラン
レギュラープラン＋ビール・ワイン（白・赤）＋オードブル盛り合わせ

プレミアムプラン
スペシャルプラン＋スパークリングワイン＋ピザ・ソーセージ

アンカーパーティープラン

フリードリンク  90分制

1名様  ￥3,000

1名様  ￥4,000

1名様  ￥5,000

❶

❸

❷

グラスに咲く春の香り

※掲載内容は変更になる場合がございます。最新情報は公式サイトにてご確認いただくか、直接お問い合わせください。  ※写真はすべてイメージです。  
※表示金額は、消費税・サービス料を含みます。  ※特記を除き、2026年3月1日（日）～4月30日（木）のご案内となっております。

牛もも肉のローストやちらし寿司、サーモンのオーブン焼き、ジャンボプディング
など豪華ブッフェとフリードリンク、お子様も楽しめるイリュージョンマジック
ショーやゲームコーナーも。賑やかなひとときをご家族でお過ごしください。

2026年5月4日（月・祝）
会 場  3F 宴会場「瑞雲」
受 付  16：30   /   開始  17：00 ご予約・

詳細はこちら▶

3月1日（日）10：00よりご予約を承ります   【ご予約・お問い合わせ】 宴会予約係 0120-366-641（10:00～17:00）

GWファミリーブッフェ

大人

65歳以上
￥8,000
￥7,000

小学生

幼児（4歳以上）

￥4,000
￥2,000

① 桜モヒート

桜のやさしい香りとライムの酸味が
織りなす、軽やかな味わい

③ スプリング・アロマ

花の香りとほろ苦さが調和した
春らしい飲み心地

② いちごモヒート

いちごのコクのある甘みを
ミントがすっと引き締めるモヒート

各 ￥1,500

ゴールデンウィーク

※料金は料理・ドリンク・消費税・サービス料を含みます。ゲームコーナーは別料金です。


