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Amuse-bouche
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Romsteck fumé et quelques garnitures
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Loup de mer farci a la vienoise aux algues,
pistou et creme de moutarde aux épices
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Hamo et ormeau en crofite,salade de muscat et myoga,

sauce vermonth et salmis
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Bavette d’aloyau grillée et Iégumes d’été marinées
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Pré-dessert
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Assiette de dessert de saison a la «<PITTORESQUE» 2022
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Café et mignardises
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