
    特  典
• 50名様以上のご利用で
   乾杯用スパークリングワインをプレゼント
• 40名様以上でマイク1本無料、60名様以上でマイク2本無料
• ご挨拶用ポータブルステージ無料

   B・Cプラン限定特典

• 60名様以上のご利用で、レストランペアランチ券1枚プレゼント
   （オリゾンテ ： 平日ブッフェ または 桃李 ： オーダーバイキング）

※ご利用はお食事開始から2時間まで。（延長30分ごとに￥550追加）
※表示金額は1名様料金、消費税・サービス料を含みます。
※都合により内容を変更する場合がございます。

※写真はすべてイメージです。

ビール / ソフトドリンク / ノンアルコールビール 

＋
ワイン / 焼酎 / 日本酒 / 紹興酒 / ウイスキー / カクテル より

A・Bプランは 2 アイテムセレクト
　C  プランは 3 アイテムセレクト

【 ドリンクオプション 】

フリードリンク2アイテム追加 ￥550
（ワイン / 焼酎 / 日本酒 / 紹興酒 / ウイスキー / カクテル）より 

全プラン フリードリンク付き

コース（ フランス料理 / 中国料理 / 和食会席 ）または

立食 または 着席ブッフェ

メニュー例 （フランス料理）
■ 3種前菜の取り合わせ
■ 季節野菜のポタージュ
■ 鯛のポワレ 青豆と水菜 
    ベーコンとアスパラガスのフランセーズ風 
    具だくさんのリビエラソース
■ 牛フィレ肉の網焼き 
    トリュフが香る茸のフォンダンをのせて 
    温野菜と伝統の赤ワインソース添え
■ シェフパティシエの季節のデザート
■ コーヒー または 紅茶

C プラン ¥13,500
コース（ フランス料理 / 中国料理 ）または

立食 または 着席ブッフェ

メニュー例 （フランス料理）
■ サーモンマリネといろいろ野菜のゼリー寄せ 
   サラダと赤蕪のソース添え
■ 季節野菜のポタージュ
■ 白身魚のポワレ アスパラガスのエチュベと
　サフラン風味のソース

■ 柔らかく煮込んだビーフシチュー 
　牛蒡のブルーテと温野菜とともに

■ シェフパティシエの季節のデザート
■ コーヒー または 紅茶

B プラン ¥11,500
オンテーブルブッフェ（ 洋食 ）

メニュー例
■ 3種前菜の取り合わせ
■ 季節野菜のポタージュ
■ 姫鯛のポワレ 彩り野菜のリゾット風パスタと
   貝の旨味のトマトクリームソース
■ ローストポーク 
    ジャーマンポテトと温野菜 デミグラスソース
■ シェフパティシエの季節のデザート
■ コーヒー または 紅茶

A プラン ¥9,500

2024年3/1（金）～6/30（日）　　ご利用人数 30名様より

歓迎会・送別会・同窓会など春のお集まりは

ホテルで思い出に残る特別なひとときを


