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Amuse-bouhe
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Hors-d’ceuvres aux Wagyu et foie gras
facon du” Rossini”
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Royale d’oursin au caviar
en coilis de vichyssoise et consommé froid
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Gratin de fruits de mer :
ormeau et St-jacque,homard,amadai
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Supréme de canard de ” Nanatani” roti
avec sa cuisse et aubergine en crolite,sauce vin rouge
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Fromages affinés sélectionnés
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Assiette de dessert de saison a la «<PITTORESQUE» 2024
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Café et mignardises

¥26,000

MEFEA==2—, BMARMOBEICL YV NELZERTSBENTIVET,




