
2025年7/1（火）～9/30（火）

全プラン フリードリンク付き

 30名様より

フリードリンクアイテム　瓶ビール ／ ワイン ／ ウイスキー（ハイボール）／ ソフトドリンク

フルコース
（フランス料理）

立食・着席ブッフェ　
オンテーブルブッフェ（洋食・中国料理）

ハーフコース（フランス料理）

A
ほろにがプラン

¥9,500 B
味わいプラン

¥10,000 C
特別プラン

¥12,000
オンテーブルブッフェ

Aプラン限定 月～木 ￥500オフ
（50名様より／除外日：祝日）
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※ご利用はお食事開始から2時間まで（延長30分ごとに￥500）。　※表示金額は1名様料金、消費税・サービス料を含みます。　※都合により、内容を変更する場合がございます。  ※写真はすべてイメージです。

セールス1課 (9：30～18：00)　Phone : (075)211-5123 / (075)254 -2506 
〒604-8558 京都市中京区河原町御池　地下鉄東西線「京都市役所前駅」直結 www.hotel.kyoto/okura/

ご予約・お問い合わせ

dic 25-05-2000

オンテーブルブッフェ

A ほろにがプラン

¥9,500
立食・着席ブッフェ　

オンテーブルブッフェ（洋食・中国料理 ）
ハーフコース（フランス料理）

B 味わいプラン

¥10,000
フルコース（ フランス料理 ）
C 特別プラン

¥12,000

メニュー例
● 若鶏もも肉のコンフィと
　野菜のゼリー寄せ
　ミモザサラダと
　モデナ産バルサミコのソース

● 冷製コンソメスープと
　 かぼちゃのヴィシソワーズの
　マリアージュ

● 姫鯛のポワレ
　アスパラガスのエチュベと
　貝の旨味のトマトソース

● 牛フィレ肉のロースト 温野菜添え
　マデラ酒が香る
　デミグラスソースとともに

● シェフパティシエの
　デザート取り合わせ

● コーヒー または 紅茶

［ 中国料理 ］  
● 蒸し鶏のサラダ  胡麻風味
● いかと山くらげのピリ辛和え
● 水餃子と玉子のスープ　
● 小海老の黒胡椒炒め
● 季節の魚切り身揚げ  香味ソース
● 麻婆豆腐
● 五目炒飯  または  中華ちまき
● 桃李の杏仁豆腐

メニュー例
● 乾き物取り合わせ
● ほろにがオードブル盛り合わせ
　  冷製ローストビーフの生春巻き 韓国風
　  野菜のアスピック 小海老のマリネ添え
　  白身魚の南蛮漬け
　  スモークサーモントラウトのロミロミ
● ほろにがプレート
　 グリルハーブソーセージ

　 グリルチョリソーソーセージ

　 豚肉の角煮

　 皮付きフライドポテト

　 ハワイアンガーリックシュリンプ

　 フライドチキン

● 生ハムのシーザーサラダ
● マンゴーのシャーベット
● フォカッチャ／胡桃パン／バゲット

Aプラン限定
月～木曜日のご利用は

￥500オフ
（50名様より／除外日：祝日）

● 30名様以上でマイク1本、50名様以上でマイク2本を無料レンタル
● 50名様以上で乾杯用スパークリングワインをプレゼント
● Cプラン60名様以上で、レストランペアランチ券1枚プレゼント
    「オリゾンテ」ブッフェ または 「桃李」オーダーバイキング（いずれも平日） 
● ご希望によりノンアルコールビールをご用意

オプションメニュー
● 瓶ビールを生ビールに変更 ￥700  ( 7月・8月／50名様以上限定 )

● 有喜屋  そばを追加 ￥800
● 有喜屋  月替そばを追加 ￥850

特  典 メールでのお問い合わせや
プランのご案内など
詳しくは公式サイトで

モヒートモヒート

［ オンテーブルブッフェ ］
● 3種前菜取り合わせ
● 野菜と茸のフラン
　タルトレット  サラダ添え
● 白身魚と小海老の
　ラタトゥイユグラタン　　　
● ローストポーク
　ジャーマンポテトと温野菜
　マスタードソース
● デザート
● コーヒー または 紅茶

メニュー例

［ 立食・着席ブッフェ ］  
● 前菜取り合わせ
● 冷麺風茶そば
● 野菜と卵のサンドイッチ
● 2種の手毬寿司
● 白身魚のポワレ  ピストソース
● 串揚げ
● スモールステーキ  和風ソース
● ラザニアグラタン  エミリア風
● 飲茶
● 海老のチリソース煮
● 上海花園飯店式焼きそば
● デザート
● フルーツ取り合わせ
● コーヒー または 紅茶

［ ハーフコース ］ 
● スモークサーモントラウトと海老
　彩り野菜のゼリー寄せ
　ミモザサラダと赤蕪のライン添え
● 冷製ポテトスープ
　青豆のクーリのアクセントで
● 牛フィレ肉のロースト 温野菜添え
　ディジョン産マスタードと
　エシャロットバターのムースリーヌ
　じっくり炒めたオニオンの
　オリエンタルソース
● シェフパティシエの
　デザート取り合わせ
● コーヒー  または  紅茶

ピーチパインピーチパイン

● 日本酒（冷）　● 紹興酒　● カクテル　　
● 焼 酎　　　　● 梅 酒

ドリンクオプション　以下より 1種追加 ＋￥300　2種追加 ＋￥500
季節のカクテル（モヒート と ピーチパイン）
ジンバック
カシスオレンジ
カンパリオレンジ

ジントニック
カシスソーダ
カンパリソーダ


