77 AN E A La Carte
E‘Tji L XA—7 Appetizer and Soup

A La Carte

Entrée et Soupe

AIOBMEFERAL-AHBTTHOAF—F 7

Today’s Seasonal Appetizer
Entrée du jour a la saison
7Ly iaFdy 7 “RHOPEI XA LT

Fresh Caviar

Caviar facon du chef

LA L ERE Y Da vy X “FERFo—K”
Double Consomme Soup

Consommé double une tasse de bonheur

AHORE—Y a2 A—F
Today’s Potage Soup

Potage velouté du jour

ﬂiﬁ\*‘lﬁﬂ Seafood

¥5,000~

10g  ¥8,000

20g ¥16,000

¥3,000

¥2,500

Poisson et Crustacé

AHBIT0DOREIE
Today’s Fish Dish

Poisson du jour

A2 —1igE “AHOREX X 4 LT”
Today’s Lobster Dish

Homard facon du chef

¥7,000~

¥12,000



FEJ *“‘I’E Meatdish Viandes

ME7 4 VROMBEE FHOEFRE 2 ¥14,000
Wagyu Tenderloin with Seasonal Vegetables

Filet de beeuf grillé aux légumes de saison

M v — XROMPE X FHOEFFRELR X ¥10,000

Japanese Beef Sirloin Steak with Seasonal Vegetables

Entrecote grillée aux légumes de saison

AHBT TP ¥10,000~
Today’s Meat Dish

Viande du jour

MEZ74VHAE 74T 77 “ayy—=F” ¥15,000
Wagyu Tenderloin and Foie Gras Rossini Style

Filet de beeuf et foie gras {facon du Rossini))

ﬁ‘/{ﬁ@ B% L & Cheeze and Dessert Fromages et Dessert
BTIo7ue—Y 2 &8 ¥3,000
Assorted Cheese

Fromages affinés sélectionnés

FTINA =T FSHEEL 2 7 F 4 L ThHbDTFHF— F2025 ¥3,000
Seasonal Dessert of Hotel Okura Kyoto Style 2025
Assiette de dessert d” 2025 par notre chef patissier {Hotel Okura Kyoto>>

BHROFY L/NEF ¥1,500
Coffee and Sweets

Café et mignardises



