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Terrine de foie d’oie classic a la brioche
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Tartare aux thon et dorade,St-jacques,ormeau au caviar
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Risotto aux truffes
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Homard vivant cuisine a 62 degré,sauce a ’américaine
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Filet de beeuf et entrecote d’Omi ,deux sauces,
Matsutake et Wasabi
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Fromages affinés sélectionnés
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Assiette de dessert d’ été 2025 par notre chef patissier d’Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥38,000
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