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Sorbet a la tomate douce au caviar
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Velolte de mais et foie gras
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Ormeau et porcini
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Filet de beeuf grille au wasabi et 1égumes d’été mijotées
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Fromages affiné sélectionnés
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Assiette de dessert de éte 2025 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥26,000
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