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Amuse-bouche

wWIFY—' N7V
Fi. roon— £, F¥ET
Tartare de saumon au caviar,
Ikura,kaki,capre
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Hamo et ormeau,matsutake en cocotte
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Homard a la minestorone
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Filet de beeuf grillé,sauce vin rouge a la plarine,
Matsutake au sudachi
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Fromages affiné sélectionnés
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Assiette de dessert d’automne 2025 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥26,000
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