“Nouvel an 2026”
Menu
~ BEAKT T ~

TIa—RXReT—va
Amuse-bouche
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Saumon fumé et ceuf de saumon,brassica,purée de verte
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Consommé double‘“une tasse de bonheur”
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Kinmedai poélé et mijotés de légumineuses au yuzu
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Entrecdte grillée aux légumes de saison
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Filet de beeuf grillé aux légumes de saison
+¥2,000
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Filet de beeuf et foie gras (facon de Rossini)
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Assiette de dessert d’hiver 2026 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et Friandises

¥13,000
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