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Terrine de foie gras et pommes
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Tartare de crabe et sériole,amaébi ,racines en gelée de yuzu
et purée de verte au caviar
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Escalope de foie gras pochée — sauté
en Aileron de requin et ormeau
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Meérou a la Duglére
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Flet de beeuf aux carottes,sauce apicius
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Fromages affiné sélectionnés
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Assiette de dessert d” hiver 2026 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto

BROBHRAM &/NEF-

Café et mignardises

¥26,000
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